
 

 

  
  

KØBENHA VNS UNIVERSITET   
DET NATUR -   OG BIO VIDENSKABELIGE FAKULTET 

  

De 6 egenskaber fordelt ud på 5 forskellige kategorier  
 

Grundsmage  Umami  Udseende  
(farve)  

Aroma  
(duft)  

Tekstur  
(mundfølelse)  

   
Sød  

   

   
Glutamat  

   

Grå  
   

Hav  
   

Blød  

Porøs  

Hvid  Røget  Fast  

Elastisk  

  
Sur  

Sort  Grøn  Saftig  

Tør  

Brun  Jord  Slimet  

Sprød  

   
   

Salt  

   
   

Nukleotider  

Rød  
   

Frugtig  Cremet  

Grøn  Krydret  Melet  

Olieret  

Blå  Fermenteret  Trevlet  

   
   

Bitter  

Luftig  

Orange  Ristet  Sej  

Flydende  

Gul  Nøddeagtig  Klumpet  

Klistret  
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